
Applications
•	 Conditionnement 

alimentaire pour 
la boulangerie

•	 Emballage des 
produits de 
boulangerie pour  
les services  
de restauration 

Classification  
des produits

•	 Enduit polymère
•	 Sulfate solide blanchi 

(Solid Bleached 
Sulphate, SBS)

•	 Cartonnage SBS
•	 GZ 

Region
•	 EMOA (Europe, 

Moyen-Orient  
et Afrique)

Durabilité
•	 Certifié 100% PEFC - 

NQA-PEFC-COC-0332. 
Veuillez contacter votre  
représentant commercial pour 
connaître la disponibilité des  
fibres certifiées pour ce produit.

•	 Certifié aux normes  
de chaîne de responsibilité

	̶ SFI, PEFC/29-31-216
	̶ FSC C104002

Qualité
•	 Fabriqué dans une usine nord-

américaine de Smurfit Westrock 
certifiée ISO 9001, garantissant  
des normes cohérentes de gestion  
de la qualité.

Sécurité de l’environnement 
et des produits

•	 Les notifications en vertu de  
la Proposition 65 de Californie  

(États- Unis) et de la réglementation 
REACH de l’UE ne sont pas requises.

•	 Fibre blanchie sans chlore élémentaire 
(Elemental Chlorine Free, ECF).

•	 Respecte les limites en matière 
de métaux lourds de la législation 
américaine relative à la présence de 
produits toxiques dans les emballages 
(US Model Toxics in Packaging) et de 
l’article 11 de la directive européenne 
94/62/CE.

Contact alimentaire
•	 Répond aux exigences nationales 

en matière de conditionnement en 
contact avec les aliments, notamment 
aux États-Unis, au Canada, en 
Allemagne et dans l’UE. Contactez 
votre représentant commercial  
pour obtenir des informations sur  
les marchés spécifiques et les 
utilisations finales.

Informations supplémentaires sur le produit

Caractéristiques
•	 Enduit polymère pour faciliter  

les applications en boulangerie
•	 Peut être utilisé pour congeler,  

cuire et servir
•	 Résiste à l’humidité, à l’huile et  

à la graisse
•	 Forte résistance à la chaleur
•	 Uniformité entre les différents 

rouleaux et les différentes feuilles
•	 L’extérieur recouvert d’un enduit à 

base d’argile permet d’obtenir une 
surface lisse et régulière

•	 Plusieurs configurations disponibles

Avantages
•	 Permet de démouler en douceur  

les produits de boulangerie
•	 Aide à éliminer le besoin de laver 

les ustensiles de cuisine après  
avoir démoulé les produits pour  
les emballer dans le carton de  
vente au détail

•	 Contribue à réduire les déformations 
et les torsions dues à la chaleur par 
rapport aux cartonnages couchés 
concurrents

•	 Augmente l’efficacité des lignes  
de formage et de remplissage à 
grande vitesse 

•	 Fournit une impression de  
haute qualité

•	 Peut être personnalisé pour répondre 
aux besoins uniques  
des boulangers

Découvrez votre solution de boulangerie 
personnalisable et antiadhésive.
Les salissures sont inévitables en boulangerie, mais cela ne devrait pas être le cas en 
matière de conditionnement. Qu’il s’agisse de congeler, cuire ou servir des produits de 
boulangerie, PrintKote® Release résiste à l’humidité, à l’huile et à la graisse et permet 
un démoulage en ouceur, ce qui en fait une solution polyvalente et imprimable pour la 
boulangerie en grande distribution et la boulangerie artisanale.

PrintKote® Release

02
/2

02
6 

F

smurfitwestrock.com

GUIDE  PRODUIT



PrintKote® Release
Gamme de grammages (EMOA) et propriétés typiques de cartonnage

Les valeurs indiquées concernent uniquement le carton de base; pour le poids de base nominal comprenant le polymère, ajouter 15 gsm. Les valeurs peuvent être modifiées sans préavis.

Gamme de grammage Unités Méthode

Poids nominal de base 265 296 324 345 gsm T-410

Calibre (pts) 0.014 0.016 0.018 0.020 pouces T-411

Épaisseur 356 406 457 508 microns T-411

Teneur en humidité 5.3 5.6 5.6 5.6 pourcentage T-412

Cohésion interne 147 147 147 147 J/m2 T-569

ZDT 324 310 276 276 kPa T-541

Rigidité

Taber 
15°

MD 11.8 16.7 21.6 27.5 mNm T-489

CD 5.9 9.3 11.8 15.2 mNm T-489

Face couchée 

Blancheur GE 86 86 86 86 pourcentage T-452

Parker Print 1.0 1.1 1.2 1.2 µm T-555

Farbe

Hunter

L 93 93 93 93 L-a-b T-524

a -0.8 -0.8 -0.8 -0.8 L-a-b T-524

b 1.5 1.5 1.5 1.5 L-a-b T-524

GUIDE PRODUIT

smurfitwestrock.com

©2026 Smurfit Westrock and/or its affiliates. Smurfit Westrock and the Smurfit Westrock logo are trademarks owned by Smurfit Westrock and/or its affiliates. All rights reserved.

Pour plus d’informations. veuillez contacter votre représentant Smurfit Westrock ou consulter notre site Web  
à l’adresse smurfitwestrock.com. 

PEFC/16-33-394

By sourcing PEFC,
we are supporting
sustainably managed
forests globally

www.pefc.co.uk

Les informations contenues dans ce Guide Produit sont exactes à la connaissance de Smurfit Westrock. Ce guide n’est toutefois destiné qu’à présenter les propriétés typiques du  
produit. Smurfit Westrock décline toute garantie concernant l’exactitude de ces informations ou, sur la base de ce document, concernant l’adéquation du produit à un usage particulier,  
y compris, mais sans s’y limiter, la conformité du produit aux lois, églementations ou normes. Ces informations sont susceptibles d’être modifiées sans préavis.


